
2022 est une vendange exceptionnelle par la  
qualité et la quantité de raisins récoltés. Nos vignes 
nous ont offert de belles grappes saines qui ont 
profité de l’ensoleillement de cette année. 

La vinification est en cours pour l’élaboration de 
nos futures cuvées qui sans nul doute brilleront 
dans les concours et/ou les guides à venir, à  
l’instar des champagnes que nous vous proposons 
aujourd’hui.

Récolte d’étoiles au Guide Hachette des Vins 2023: 
2 étoiles pour ORIGINE «cette cuvée séduit d’em-
blée par son nez d’abord minéral, qui déploie 
à l’aération un large éventail d’arômes…» et 2 
étoiles pour MÉMOIRE 2013 «… un brut millésimé 
très structuré, suave et patiné, grillé au nez et  
miellé au palais.» 

Pour cette fin d’année, nous vous proposons de 
découvrir le nouveau millésime de notre cuvée 
Blanc de Blancs Premier Cru Saint-Nicaise issu de 
l’année 2014. L’année viticole 2014 fut douce et 
pluvieuse. La maturation des raisins a «pris son 
temps», préservant l’acidité et développant la 
complexité des arômes. Les vendanges ont eu lieu 
en septembre avec une récolte de Chardonnays 
parfaitement mûrs, magnifiques.

Nous vous souhaitons de très bonnes fêtes de fin 
d’année et de très bons moments de dégustation.

				    Famille BAUCHET
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